
                     ANTIPASTI
OSTRICA (CAD.) 14                          3,00€

PANELLE                                         9,00€

CAPONATA                                    12,00€
1,8,9  

FORMAGGI SICILIANI                   10,00€
7

SARDE A BECCAFICO                            12,00€
4,1,3,7

PEPATA DI COZZE                         12,00€
 14

ZUPPA DI COZZE                          12,00€
9,14

TARTARE DI TONNO                     19,00€
4

ANTIPASTO GATTOPARDO           20,00€
1,8,9,4,1,3,7

GAMBERONI ALLA CATALANA     22,00€
2,9

CRUDITE’ DI PESCE                      28,00€
2,4,14

PLATEAUX ROYAL(2 PERS MIN ) 60,00€
2,4,14

ALCUNI INGREDIENTI POSSONO CONTENERE

ALLERGENI, VEDI ELENCO!



              PRIMI DI TERRA

CAVATELLI ALLA NORMA                     12,00€
(POMODORO MELANZANE RICOTTA SALATA)

1,3,7,9

CAVATELLI ALL’ AGRIGENTINA            10,00€
(POMODORO MELANZANE MOZZARELLA)

1,3,7,9

PENNE CON BROCCOLI ARRIMINATI    10,00€
(BROCCOLI UVA PASSA MOLLICA MANDORLE)

1,8

PENNE ALLA SICILIANA                        10,00€
(POMODORO CAPPERI OLIVE MOLLICA)

19

SPAGHETTI ALLA AMATRICIANA          10,00€

(SALSA DI POMODORO CIPOLLA E GUALCIALE)

1,9

PACCHERI AL PESTO GATTOPARDO     10,00€
(POMODORO AGLIO BASILICO MANDORLE PARMIAGGIANO)

1,3,7,8

PACCHERI SFIZIOSI                              12,OO€
(GUANCIALE CROCCANTE POMODORINI OLIVE TAGGIASCHE)

1,3

ALCUNI INGREDIENTI POSSONO CONTENERE

ALLERGENI, VEDI ELENCO!



                  PRIMI DI MARE
TAGLIATELLE GATTOPARDO                                          14,00€
(GAMBERONI POMODORINI MANDORLE MOLLICA)

1,,2,3,5

PACCHERI GRAMIGNA                                                    14,00€
(PESCE SPADA MELANZANE POMODORO  MENTA)

1,3,4,9

TAGLIATELLE VALLE DEI TEMPLI                                  16,00€
(SCAMPI GAMBERONI PESTO GATTOPARDO,PINOLI FORMAGGIO PISTACCHIO)

1,2,3,7,8,9

BUSIATA SARDE E FINOCCHIETTO                                18,00€
(SARDE FINOCHIETTO UVA PASSA MANDOLE MOLLICA)

1,4,8,9

PACCHERI   SCAMPI PESTO GATTOPARDO                   14,00€
(SCAMPI  POMODORO BASILICO MANDORLE PECORINO)

1,2,3,7,8

CAVATELLI UNO NESSUNO                                            14,00€
(RICOTTA DI PECORA PISTACCHIO POMODORINI GAMBERI DI

SCIACCA) 1,2,3,7,8

TAGLIATELLE AI FRUTTI DI MARE                                 14,00€
(COZZE CALAMARI GAMBERONI) 1,2,3,4,9,14

SPAGHETTI CARBONARA DI MARE                                14,00€
(PESCE SPADA UOVA E PECORINO)

1,3,4,7

RISOTTO CHIARAMONTE                                                14,00€
(ZUCCHINE PISTACCHIO GAMBERI DI SCIACCA)

2,7,8

RISOTTO GAMBERI AL PROFUMO DI LIME                    14,00€

(GAMBERONI E LIME) 2,7

ALCUNI INGREDIENTI POSSONO CONTENERE ALLERGENI, VEDI

ELENCO!



              SECONDI DI TERRA

SCALOPPINE AL MARSALA E MANDORLE       14,00€
(LONZA BURRO FARINA MARSALA MANDORLE)

1,7,8

SCALOPPINE PISTACCHIO E MASCARPONE   15,00€
(LONZA BURRO FARINA PANNA MASCARPONE PISTACCHIO)

1,7,8

COTOLETTA ALLA PALERMITANA                  14,00€
(LONZA PAN GRATTATO CONDITO OLIVE CAPPERI POMODORI)

1

TAGLIATA DI MANZO                                       18,00€

TAGLIATA DI MANZO CON POMODORINI        19,00€

E CAPPERI

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA                20,00€

E SCAGLIE DI PECORINO
7

ALCUNI INGREDIENTI POSSONO CONTENERE ALLERGENI, VEDI

ELENCO!



            SECONDI DI MARE
FRITTO DI CALAMARI                            18,00€
1,4

ORATA AL SALE                                     18,00€
4

ORATA GRATINATA                               24,00€
(FUTTI DI MARE ZUCCHINE PAN GRATTATO)

1,2,4,14

TAGLIATA DI TONNO                             18,00€
4

TONNO ALLA SICILIANA                        19,00€
(POMODORINI CAPPERI OLIVE) 4,9

BOCCONE DI TONNO AL PISTACCHIO  25,00€
1,4,7,8

FRITTO GATTOPARDO                           25,00€
(CALAMARI SARDE GAMBERONI) 1,2 4,

INVOLTINI DI PESCE SPADA                  20,00€
(PAN GRATTATO MANDORLE UVA PASSA ARANCE LIMONE 

PARMIGGIANO) 1,4,7,8

GAMBERONI ALLA GRIGLIA                   20,00€
2

GRIGLIATA MISTA DI PESCE                 28,00€
2,4

ALCUNI INGREDIENTI POSSONO CONTENERE

ALLERGENI, VEDI ELENCO!



                CONTORNI

INSALATA MISTA                                     4,00€

PATATINE FRITTE                                    4,00€

PATATE PREZZEMOLATE                        4,00€

PATATE DELLO CHEF                               4,00€
(SALTATE AL BURRO E ROSMARINO) 7

VERDURE LESSE                                      4,00€

VERDURE ALLA GRIGLIA                         4,00€

COPERTO                                                 3,00€

N.B ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO 

ESSERE SURGELATI

ALCUNI INGREDIENTI POSSONO CONTENERE

ALLERGENI, VEDI ELENCO!



              VINI BIANCHI
CALICE DI VINI DELLA CASA          5,00€

CALICE DI VINO A SCELTA             7,00€

CALICE PROSECCO                         7,00€

BOTTIGLIA VINO LOCALE            16,00€

INZOLIA.IGP                                  22,00€

VERMENTINO DI SICILIA              22,00€

GRILLO                                          28,00€

CHARDONNAY                              22,00€

GRECANICO                                  28,00€

VIOGNIER(MOSSO NATURALE)                         29,00€

ZIBIBBO                                        26,00€

ROSATO                                        18,00€

SPUMANTE ROSE’                        26,00€

SPUMANTE                                   29,00€

PROSECCO VALDOBBIANE          36,00€



               VINI ROSSI

CALICE DI VINI DELLA CASA          5,00€

CALICE DI VINO A SCELTA             7,00€

BOTTIGLIA VINO LOCALE            16,00€

NERO D’AVOLA                             28,00€

NERELLO MASCALESE                 28,00€

GATTOPARDO SYRAH                  28,00€

GATTOPARDO MERLOT                28,00€

QUIGNONES CABERNET              38,00€

BAGLIO FRAPPATO(FREDDO)            29,00€



BEVANDE / LIQUORI
ACQUA (75 CL.)                                       2,50€

COCA COLA / FANTA                               3,00€

BIRRA BIONDA ARTIGIANALE                        4,50€

 SICILIANA (33CL.)

SUCCHI VARI                                          2,50€

APERITIVI VARI                                      6,00€

CALICE DI PROSECCO                            6,00€

WHISKY                                                   4,50€

CHIVAS REGAL                                       5,00€

APEROL SPRITZ                                      6,00€

AMARI A SCELTA                                    4,50€

PASSITO /ZIBIBBO                                  4,00€

MOSCATO                                                4,00€

MELONCELLO                                          4,00€

LIQUORE AL PISTACCIO                         4,00€

LIQUORE ALLA LIQUIRIZIA                     4,00€

MIRTO                                                      4,00€

LIMONCELLO                                           4,00€



                      DESSERT
CANNOLO SICILIANO                      5,00€
(RICOTTA DI PECORA E CIALDA) 1,3,7

CANNOLO SCOMPOSTO1,3,7            7,00€

CASSATA SICILIANA                       5,00€
(PAN DI SPAGNA RICOTTA GOCCE DI CIOCCOLATO ZUCCHERO A VELO

FRUTTA CANDITA) 1,3,7

PARFAIT MANDORLE O                   5,00€

PISTACCHIO 3,7,8

(UOVA PANNA ZUCCHERO MANDORLE O PISTACCHIO

SORBETTO                                      6,00€
(LIMONE ZUCCHERO ACQUA)

SPECIALITA’ GATTOPARDO         1O,00€

1,3,7,8

               CAFFETTERIA
CAFFE’                                             2,00€

CAFFE’ D’ ORZO                              2,00€

CAFFE’ DECAFFEINATO                  2,00€

CAPPUCCINO                                  2,00€

THE’ CALDO                                    2,50€
ALCUNI INGREDIENTI POSSONO CONTENERE

ALLERGENI, VEDI ELENCO!



ELENCO DEI 14  ALLERGENI ALIMENTARI

	 GLUTINE - 1
	 (cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)

	
	 CROSTACEI E DERIVATI - 2
	 (marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)

	 UOVA - 3
	 (uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all’uovo)

	 PESCE E DERIVATI - 4
	 (prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche in piccole percentuali)

	 ARACHIDI E DERIVATI - 5	
	 (creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

	 SOIA E DERIVATI - 6	 
	 (prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

	 LATTE E DERIVATI - 7
	 (ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

	 FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI - 8
	 (mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan, anacardi, pistacchi)

	 SEDANO E DERIVATI - 9
	 (sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

	 SENAPE E DERIVATI - 10
	 (si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

	 SEMI DI SESAMO E DERIVATI - 11
	 (semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

	 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 12 
	 (anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2 - 

	 usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia, 	

	 nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

	 LUPINO E DERIVATI	- 13
	 (presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

	 MOLLUSCHI E DERIVATI - 14
	 (canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...)
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